Die Tourismusgemeinschaft St. Andra ladt ein zur

,Knodelgeheimnisse”
GASTHOF SIEBER ‘i&
“Lamm, Tel. 04358/3150 ~ St. Andrd, Tel. 04358/2280

Kiirbissuppe mit gepgickenen GrieBknodel  Deftige Rindsuppe miﬁémlner Speckknodel

Mit Brezenknddel gefiilites Schweinsriickensteak, Rustikales Roastbeef-Steak
dazu Grillgemuse und Rosmarinkartoffel g garniert mit Pfefferbutter

2 = auf karamellisiertem Apfelrotkraut,

Zwetschkenknodel in Haselnusskrokant Eierschwammerl-ServiettenknGdel

Germteigkugerl auf VanillesoBe

) ’ * \“; ,». :u ‘n\_“‘- : _“ mlt Zlmt'ZUCker‘BUtterSChmal?_
Lamm, Tel. 04358/3169 - )
7 Rindsuppe mit GemiisegrieBknode! gile "J‘jafﬁé};h‘-re,’ 04358/3159
¥ Hirschmedaillons mit Eierschwammerl- Frischkdsebéllchen auf Grisini-Spiel
Erdépfelknddel, Gemisegarnitur und
. Preiselbeeren K[eriscrﬁm%s%gpe ;
: mit gerdsteten Knddelbrotwiirfeln
-+ Apfelknddel in Mostsauce 9

Zwiebelrostbraten mit Pilzknodel,
Preiselbeerbirne und gemischter Salat
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Framrach. Tel. 04368/2083
e

StBer Abschluss
Karotten-Marillen-Suppe  ~ R L
mit Tofu-Sesam-Knddelchen CAFE-RES NT ANFORA
FZA St.Andrder See, Tel. 0664/117257
Pochierte Seezungerdlichen -
auf Rucola - Knodel Grost| WeiBe Petersilienschaumsuppe
und Zitronen-Safranschaum mit Walnuss-Pistazienknddel %
TRk ke \x.
Hirschmedaillons Gamsragout mit Wacholdersauce,
mit Bergpfefferkruste Steinpilzkndde!l und Apfelrotkraut
an Schokopfeffersauce, , o
zweierlei Speckbohnen Marzipanknddel an Amarettoschaum
und Palffyknddel Sy
Gefilllte “Rafaelo Knodel Maria Rojach, Tel. 04355/2032
an Zwetschken-
Weichsel-Jelly Klare Rindsuppe mit GrieBknddel
L A und Gem{isestreifen
Kiein Rojach, Tel. 04358 28138 Bunter Salatteller
Tiroler Speckknddelsuppe _ Gebratene Hirschmedaillons
in Preiselbeer-Wacholdersauce
Schweinefilet auf Sahnesauce mit Apfelrotkraut
mit Maroniknddel, und knuspngeﬂfolemaknodel

Buttergem(ise und gemischter Salat )
e _ Topfen-Nougatknodel
Caramelisierte Obstknddel mit Himbeeren und Vanilleeis




